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Le terme ALE originaire du vieux Norvégien OL désigne les bigres de fermentation
haute (chaude). A l'origine, toutes les biéres étaient des ALES. A I'époque appelées
cervoises, elles ne contenaient pas de houblon. Ce n'est que vers le 16e sigcle que
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e houblon fit son apparition dans les ALES, pour remplacer le GRUIT, ce mélange EAU MALT HOUBLON LEVURE _ i
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d"herbes et d'épices qui servait a aromatiser les tradifionnelles cervoises d'antan. La
bigre modemne était née !
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Les bires acides ou sauvages, sont des bigres volontairement fermentées avec des le- ) 4 Il e
vures sauvages naturellement présentes dans |'air. Ces bigres peuvent également tre f > I I __f il_m HI—FMF'
acidifiées par la technique de Kettel sour ou acidification du moiit avant fermentation a1 T
mais aussi par I'ajout de fruits frais lors du processus de fermentation ou de garde (ONCASSAGE CUISSON FILTRATION EBULLITION ___ REFROIDISSEMENT
en fiit de chéne. Ces bigres moyendgeuses font depuis quelques années leur grand DU MASH DU MoUT DU MoUT
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retour sur le marché. Elles présentent des saveurs acides, vineuses, cidrées, acétiques,
fermiéres, sauvages et fruitées.
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Le mot LAGER (garde d froid en Allemand) désigne les bires de fermentation basse :
(froide). Le froid nécessaire  son process de fabrication a I'avantage de protéger la Fiiidi
bigre contre les levures sauvages et autres bactéries. Née dans les contreforts des AN VA ey
Alpes bavaraises, e style se démocratise gréice aux fravaux des deux amis Gabriel T—
Sedlmayr et Anton Dreher. Plus tard Joseph Groll, jeune maitre brasseur allemand
mit au point la plus célebre des Lager du monde a Pilsen, en République Tcheque, FERMENTATION TANK DE (ONI)JEI?A%NEMENT
I'incontournable Pilsen Urquell. COND”mNEMEm
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SNOWBALL ALPINE §

ABV'5,2 % ﬂsm 75l izoLFﬂt i |

ABV 4,8 % ﬂ 33cl 75¢l | 20LFat
Un concept complexe de simplicité, une robe limpide et des notes

Une biere dynamique et explosive, sa légéreté tranche de fagon
maltées, une amertume Iégeére et fruitée. Parfaite pour I'aprés-ski paradoxale avec sa puissance aromatique. Une bombe de saveurs
comme apres une randonnée. Notre Snowball saura sauver les

exotiques allant de la mangue au litchi. Mesdames et messieurs,
gosiers les plus déshydratés. La premiere gorgée appelle déja la voici I'Alpine ! Notre interprétation du style American Pale Ale a la

MATCHUT

ABV 6% ﬂsm EISPN 5 ¢

ABV 5 % &33 cl 75¢cl

20 L Fait

Un nez gourmand de banane et de pain blanc. Des notes de céréales
frafches sur un soupgon d'agrtime. Une Avalanche de fraicheur, tout
en douceur. Notre Hefe-weizen ne fait pas profil bas devant ses
grandes sceurs du pays bavarois.

Une IPA nerveuse et résineuse. Un nez fruité gorgé d'orange sucrée,
d'agriimes et de fruits tropicaux, souligné par des notes d'aiguilles de
Pin ; le tout bien ancré sur une solide base maltée.

Pas de doute, c'est bien une Matchut que vous avez entre les mains !

Amertume @ OO OO
Coler O 00 @
Happiness @ @ @ ® ®

Dry -——()——— Sweet

Malts : X-pale, froment
Houbons : Hallertauer mittelfriih
Levure : Weihenstephan Weizen

deuxieme tournée.

Amertume @ @O OO
Couleur @L X X )
Happiness @ ©@ ©@ ® ®

Dry ———()—— Sweet

Malts : X-pale
Houblon : Akoya
Levure : Swiss Lager

sauce montagnarde.

Amertume @ @Q© OO
Couleur @LX X
Happiness @ @ @ ® ®

Dry —(O)———— Sweet

Malts : X-pale, Crystal T-50
Houblon : Mosaic, Colombus
Levure : Galibier

Amertume @ @@ OO
Couleur @Lxx)
Happiness @ @ ©®@ © ©

Dry —()——— Sweet

Malts : X-pale, Premium

Cara-English
Houblons : Mistral, Citra,
Mosaic

Levure : Galibier



